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FACTORY

Limpiezay Mantenimiento

MOBILIARIO DE COCINA

Usted adquiri6 la mejor combinacion entre ingenieria, disefio y funcionalidad, nuestros equipamientos son el resultado de un arduo
trabajo de investigacion, proyecciony desarrollo, logrando un optimo resultado en el producto final.

Esperamos que nuestro producto colme sus expectativas, la satisfaccién del cliente es nuestro objetivo principal.

Recomendamos que lea con atencion las instrucciones contenidas en esta guia de uso exclusivamente familiar.

Recomendaciones al momento de la limpieza

Valido para melaminico, componentes metalicos, perfiles, manijas y tiradores.

l . — Emplear un pafno de textura suave levemente humedecido con agua, en caso de requerirlo se podra agregar una
:‘minima cantidad de jabon neutro. El secado debe realizarse con un pafio seco de iguales caracteristicas.

— No utilizar bajo ningun concepto productos quimicos de limpieza con contenido solvente acetona, alcoholes,
ramoniaco, cloro o derivados de los mismos.

— Para evitar 6xido en las superficies de metal, no deben exponerse a vapores de detergentes, lavandinas u otros
‘productos quimicos.
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Advertencias:

Humedad: verifique que las conexiones o instalaciones sanitarias estén correctamente selladas, para evitar dafos al mueble y
‘componentes internos. En zonas propicias a humedecerse o donde se produzcan eventuales condensaciones, es importante que
procure el correcto secado de las mismas.

:Calor: verificar el correcto funcionamiento de todos los electrodomésticos en especial horno y anafe, evitar el uso de calefaccion en
:zonas cercanas al muebles ya que puede perjudicarlo.



